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แหลงปลูกท่ีเหมาะสม

สภาพพ้ืนท่ี
•  เปนพ้ืนทีท่ีมี่ระดับความสูงจากระดับน้ํ าทะเลไมเกิน 650 เมตร
•  พ้ืนทีไ่มมีน้ํ าทวมขัง
•  ความลาดเอียงประมาณ 1 - 3 เปอรเซ็นต แตไมควรเกิน 15 เปอรเซ็นต
•  ควรใกลแหลงน้ํ า

ลักษณะดิน
•  ดนิรวนปนทราย ความอุดมสมบูรณสูง ระบายน้ํ าดี
•  หนาดินลึกมากกวา 1 เมตร
•  มีคาความเปนกรด-ดางประมาณ 5.0-5.7

สภาพภูมิอากาศ
•  อุณหภูมิที่เหมาะสมประมาณ 25-30 องศาเซลเซียส
•  ปรมิาณน้ํ าฝนมากกวา1,500 มิลลิเมตรตอป
•  ความชื้นในอากาศสูง

พันธุ

พันธุท่ีปลูกเปนการคามี 2 พันธุ ไดแก
1.พันธุโรงเรียน

เปนเงาะที่มีคุณภาพดี เปนที่ตองการของตลาด ราคาสูงกวาเงาะพันธุสีชมพู  
ผวิสีแดงเขมโคนขนมีสีแดง ปลายขนมีสีเขียว เน้ือหนา แหง และลอนออกจากเมล็ดได
งาย ตอบสนองตอปุยไดดี เม่ือขาดน้ํ าในชวงผลออน ผลจะแตกหรือหลนไดมากกวา
เงาะพันธุสีชมพู

2. พันธุสีชมพู

เปนพันธุที่ปลูกงาย มีการเจริญเติบโตดี ทนทานตอการเปลี่ยนแปลงของสภาพ
ดนิฟาอากาศ ใหผลดกมีผวิและขนเปนสีชมพูสด เน้ือหนา ฉํ่ าน้ํ า บอบชํ้ างาย ไมทน
ทานตอการขนสง
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การปลูก

การเตรียมดิน
ไถพรวน ปรบัพ้ืนที่ใหเรียบ และขุดรองระบายน้ํ าในแปลง

การเลือกตนพันธุ
-  ตนพันธุทีนํ่ าไปปลูกไดจากการเพาะเมล็ด การตอน การทาบก่ิง การติดตา
-  มีความสมบูรณแข็งแรง
-  มีระบบรากสมบูรณ รากไมขดหรืองอ

ระยะปลูก

ระยะระหวางตนประมาณ 8-10 เมตร ระหวางแถวประมาณ 8-10 เมตร

การเตรียมหลุมปลูก

ขดุหลุมกวาง ยาว ลึก ประมาณ 50x50x50 เซนติเมตร ถาดินมีความอุดมสมบูรณ
ตํ ่า ควรมีขนาด 1x1x1 เมตร ผสมดินปลูกดวยหินฟอสเฟต 2 กระปองนมและปุยคอกแหง
ประมาณ 1 ปุงกี๋ กลบลงในหลุมใหระดับดินสูงกวา ระดับเดิม 20-25 เซนติเมตร

การปลูก
เตรยีมดนิไวใหเปนหลุมเล็ก ๆ วางก่ิงพันธุดีตรงกลางหลุมกลบดินใหสูงกวาระดับ

เดมิไมเกิน 1 น้ิว อยาใหสูงถึงรอยแผลที่ติดตา ใชไมเปนหลักผูกยึดก่ิง เพ่ือปองกันตนลม

การดูแลรักษา

การใหน้ํ า
ระยะเร่ิมปลูก

ใหน้ํ าสม่ํ าเสมอจนกวาจะตั้งตัวได ควรให 7-10 วัน/ครั้ง ฤดูแลงควรหาวัสดุ
คลุมโคนตนเพ่ือรักษาความชื้นในดิน
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ระยะใหผล

เม่ือใกลออกดอกควรใหน้ํ าในปริมาณที่นอยมากเพ่ือปองกันการแตกใบออน
ถามีใบออนแซม ชอดอกมากควรงดใหน้ํ าสักระยะจนกวาใบออนที่แซมมาจะรวงหมดจึง
เริม่ใหน้ํ าใหม เพ่ือให ตาดอกเจริญตอไปตองใหน้ํ า 1 ใน 3 ของการใหน้ํ าตามปกติและ
เพ่ิมปริมาณข้ึนเรื่อย ๆ

เม่ือดอกเริม่บานและติดผล ชวงการเจริญเติบโตของผลควรใหน้ํ าอยาง
สม่ํ าเสมอ เพราะถาไดรับ น้ํ าไมเพียงพอผลจะเล็กและลีบ และมีเปลือกหนา

ชวงใกลจะเกบ็เกีย่วถาฝนทิ้งชวงตองดูแลใหน้ํ าสม่ํ าเสมอ เพราะถาเงาะขาดน้ํ า
แลวเกดิมีฝนตกลงมา จะทํ าใหผลแตกเสียหาย

การใสปุย
ระยะไมใหผล

ใสปุยอัตรา 1:1:1 ตนเงาะอายุ 1-2 ป ใสปุยประมาณ ฝ -1 กิโลกรัม/ตน/ป
โดยแบงใส 2 ครั้ง ในตอนตนและปลายฤดูฝน ใสรวมกับปุยอินทรีย

ระยะหลังเก็บเกี่ยว

หลังจากตัดแตงกิ่งใสปุยเคมี เชน สูตร 15-15-15 อัตรา 1:1:1 ตนละ 2-3
กโิลกรมั และปุยอินทรีย 2-3 ปบ ใสปุยเปนหลุม ๆ รอบทรงพุมเพ่ือปองกันน้ํ าฝนชะ

ระยะกอนออกดอก

เม่ือฝนเริม่ทิ้งชวงใหใสปุยที่มีธาตุอาหารตัวกลางและตัวหลังสูง เชน สูตร
8-24-24 หรือสูตร 9-24-24 ประมาณ 2-3 กิโลกรัม/ตน

ระยะติดผล

ใสปุยสูตร 15-15-15 หรือสูตร 16-16-16 ปริมาณ 1-2 กิโลกรัม/ตน
กอนเก็บเกี่ยว 1 เดือน ใสปุยสูตร 12-12-17-2 หรือ 13-13-21 หรือ 14-14-
25 อัตรา 1-2 กิโลกรัม/ตน โดยการหวานลงทั่วบริเวณทรงพุมแลวใชคราดกลบบางๆ
หลังรดน้ํ า
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การตัดแตงกิ่ง
ตดัแตงกิง่กอนการใสปุย ตัดก่ิงตํ่ าที่ระดิน กิ่งเปนโรค กิ่งแหงตาย กิ่งใบทรงพุมที่ไม

ไดรบัแสงแดด หลังจากเก็บเกี่ยวแลวใหตัดแตงกิ่งโดยเร็ว ตัดกานผลที่เหลือคางออกใหหมด
โดยตดัลึกเขาไปอีกประมาณ 1 คืบเพ่ือใหมีการแตกยอดใหมที่ดี

การปองกันกํ าจัดวัชพืช

กระท ําทกุครัง้กอนใสปุย ปองกันไมใหวัชพืชขึ้นในสวนอยางหนาแนน อาจใชรถ
ตดัหญาหรือใชสารเคมีควบคุม

โรคและการปองกันกํ าจัด

โรคราแปง
สาเหตุ เชื้อรา

ลักษณะอาการ อาการรนุแรงจะเกิดที่ดอกและผลออนขนาดเทาหัวไมขีด จะมีผง
สีขาวๆ คลายแปงเกาะอยูทํ าใหดอกและผลออนรวง หรือถาไมรวงก็
เจรญิเตบิโตไดแตเชือ้ราจะเขาทํ าลายตามซอกขน ปลายขนทํ าใหเงาะ
ขนกดุ ขนเกรยีน ผิวกราน นอกจากน้ันแลวเชื้อรายังเขาทํ าลายใบ
ออนที่อยูตามกิ่งในทรงพุมหรือ
ตนกลาออน ซึ่งเปนแหลงสะสมโรคเพ่ือการระบาดในระยะดอกและ
ผล ในปถัดไป

ชวงเวลาระบาด ระบาดมากในชวงที่เงาะออกดอกติดผล
การปองกันกํ าจัด ในชวงทีเ่งาะออกดอกติดผลใหใชกํ ามะถันผง ฉีดพนในชวงเชา หรือ

เยน็ สวนสารเคมีชนิดอ่ืนที่ใชไดดี ไดแก เบนโนมิล ไดโนแคป พารา
โซฟอส เปนตน การปองกันโรคอีกทางหน่ึง คือ เก็บเอาผลเงาะที่เปน
เงาะแหงด ําอยูกบัตนรวมทั้งเก็บก่ิงแหงที่รวง หลนเผาทํ าลาย

โรคจุดสนิม
สาเหตุ สาหราย

ลักษณะอาการ กลุมของสาหรายจะข้ึนบริเวณผิวใบ เปนจุดสีเทาออนปนเขียว และ
เปล่ียนเปนสีแดงคลายกํ ามะหยี่ สวนอาการที่รุนแรงที่จะเกิดที่กิ่งทํ า
อันตรายตอผวิเปลือก ทํ าใหเปลือกแตกรอน กิ่งแหงตายในเวลาตอมา

ชวงเวลาระบาด เม่ือความชื้นในอากาศสูง
การปองกันกํ าจัด ฉดีพนดวยคอปเปอรออกซีคลอไรด คูปราวิท หรือซีแนป ในกรณีที่

เปนทีก่ิง่รนุแรง ใหตัดเผาทํ าลายแลวทาบริเวณรอยแผลดวย สารเคมี
ดงักลาวขางตน
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โรคราสีชมพู
สาเหตุ เชื้อรา

ลักษณะอาการ ทีก่ิง่และลํ าตนจะเห็นเสนใยของเชื้อราประสานกันเปนดวง แผขยาย
ออกไปจนรอบก่ิง ใบเหลืองรวง กิ่งแหงภายในเวลาตอมา

ชวงเวลาระบาด ระบาดมากในชวงที่มีอากาศช้ืน
การปองกันกํ าจัด ฉดีพนดวยคอปเปอรออกซีคลอไรด หรือแคปแทน สวนก่ิงที่เปนโรค

รนุแรงใหตดัเผาทํ าลายเสีย
โรคราดํ า

สาเหตุ เชื้อรา
ลักษณะอาการ พบอาการของโรคไดทั้งใบ กิ่ง ชอดอก และผล ความเสียหาย จะเกิดที่

ผล ผลเงาะทีถู่กท ําลายจะมีเขมาสีดํ าปกคลุม
ชวงเวลาระบาด �����������.
การปองกันกํ าจัด ฉดีพนสารเคมีจํ าพวก ไดเมทโธเอท หรือ คาบารลิ ในขณะที่เงาะ

ก ําลังผลิใบและชอดอกเพ่ือปองกันแมลง และอาจใชสารเคมีปองกัน
ก ําจดัเชือ้ราควบคูกันไปดวย

โรคผลเนา
สาเหตุ เชื้อรา

ลักษณะอาการ แผลจะเปนรอยชํ ้าสีน้ํ าตาล และเนาลุกลามขยายใหญขึ้น ตอมา
จะเปล่ียนสีเปนสีน้ํ าตาลจนถึงดํ า ทํ าใหผลรวง

ชวงเวลาระบาด ในชวงที่มีฝน
การปองกันกํ าจัด ฉดีพนดวยแคปตาโฟล แมนโคแซบ และควรหยุดการฉีดพนกอน

เก็บผล 15 วัน

แมลงและการปองกันกํ าจัด

หนอนคืบกินใบ
ลักษณะและการทํ าลาย หนอนทีฟ่กตัวออกมาใหมๆ จะมีสีเขียวออน และมีแถบสี น้ํ า

ตาลขางลํ าตวั เม่ือโตข้ึนจะมีสีตาง ๆ เชน สีน้ํ าตาล เขียวออน
หรอืเหลืองปนน้ํ าตาล มีขนาดโตเต็มที่ประมาณ 3-4
เซนตเิมตร เคล่ือนไหวไดเร็วมาก ตัวหนอนเม่ือเริ่มออกจาก
ไขจะกินใบออนรวมทั้งยอดออนเม่ือโตข้ึนจะกินทั้งใบออนและ
ใบเพสลาด รวมทั้งใบแกหมดทั้งใบ

ชวงระบาด ระยะแตกใบออน
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การปองกันกํ าจัด ในระยะทีย่อดแตกใบออนควรฉีดพนดวยสารเคมีจํ าพวกคาร
บารลิ ถาพบหนอนระบาดมากและหนอนมีขนาด โตแลว ควร
พนดวยโมโนโครโตฟอส

หนอนรานกินใบ
ลักษณะและการทํ าลาย ลักษณะและการทํ าลาย ตัวเต็มวัยเปนผีเส้ือกลางคืน ขนาด

เล็ก ตวัหนอนสีเหลือง ออนมีกลุมขน 10 คู บนลํ าตัว และ
ดานขางอีกขางละ 10 ปุม ตัวหนอนจะเกาะกลุมเรียงกันเปน
แถวแทะกินใบ พืชเฉพาะสีเขียวจนเหลือกานใบเปนโปรง ๆ

ชวงระบาด ระบาดในฤดูแลง
การปองกันกํ าจัด เม่ือพบใบเงาะแหงหรือมีรอยทํ าลายใหตรวจดู ถาพบ หนอน

ใหนํ าใบเงาะไปเผาทํ าลาย และเม่ือพบ หนอนระบาดมากควร
พนดวยคารบาริลใหทั่ว

หนอนกินชอเงาะ
ลักษณะและการทํ าลาย หนอนกินชอเงาะมีหลายประเภท เชน หนอนกระทูดอก

เงาะจะกินดอกเงาะจนหมดเปนชอ ๆ โดยสรางทางไปตาม
กิง่ชอดอก โดยใชมูลของหนอนและใย หนอนอีกชนิดหน่ึงคือ
หนอนรงัจะท ําลายดอกเงาะโดยชักใยเอาชอดอกเงาะมารวม
กนัเปนกลุมหลวม ๆ แลวตัวหนอนจะกัดกินดอกเงาะเหลือ
แตกาน

ชวงระบาด �����������.
การปองกันกํ าจัด หม่ันตรวจดูตามชอดอกเม่ือพบทางสีน้ํ าตาลใหแกะดูแลว

จบัตวัหนอนท ําลายถาหากมีหนอนระบาดมากๆ ให พนดวย
โมโนโครโตฟอส หรือเมธามิโดฟอสใหทั่ว ยกเวน
ชวงดอกบาน

หนอนเจาะขั้วผลเงาะ
ลักษณะและการทํ าลาย ไมสามารถสังเกตการทํ าลายไดจากภายนอก แตเม่ือ ปอก

เปลือกออกจะพบหนอนกัดกินอยูที่ขั้ว พบมากบริเวณทรงพุม
ทีเ่งาะตดิกันหรือชอเงาะที่อยูในรม คาดคะเนวาเกิดขึ้นโดย
ผเีส้ือตัวเมียวางไขไวใกลขั้วเงาะ แลวตัวหนอนเจาะเขาไป
เจริญเติบโตภายในผล

ชวงระบาด เม่ือเงาะเริ่มเปล่ียนสีและฝนตกชุก
การปองกันกํ าจัด เม่ือเงาะเริ่มแกควรพนดวยคารบาริลทกุ 7 วัน และหยุดพน

สารกอนเก็บผลอยางนอย 10 วัน และใหเก็บผลที่รวงหลน
นํ าไปฝงหรือเผาไฟ เพ่ือปองกันการระบาดในฤดูตอไป
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เพล้ียไฟเงาะ
ลักษณะและการทํ าลาย ทัง้ตวัออนและตวัเตม็วัย จะดูดกินน้ํ าเล้ียงจากดอกทํ าให ดอก

แหงและรวง สวนผลออนที่ถูกทํ าลายที่ขนจะเปนรอยสะเก็ด
แหงสีน้ํ าตาล ปลายขนมวนหงิกงอและแหง

ชวงระบาด
การปองกันกํ าจัด

ระบาดรนุแรงในชวงอากาศรอนและแหง
ใหฉดีพนสารฆาแมลงจํ าพวก ไซฮาโลธิน และโปรไซโอฟอส
และ งดการฉีดพนในชวงดอกบาน

การเก็บเกี่ยว

เงาะเริม่ใหผลผลิตไดตั้งแตอายุ 3 - 4 ป เงาะที่มีผลแกพรอมเก็บเกี่ยวไดใชเวลา
ประมาณ 130-160 วัน หลังจากดอกบานหมด เงาะโรงเรียนอายุประมาณ 10 ป ใหผล
ผลิตประมาณ 2,000 กิโลกรัม/ไร เงาะพันธุสีชมพู อายุประมาณ 10 ป ใหผลผลิต
ประมาณ 3,500 กิโลกรัม/ไร

ผลเงาะที่แกจัดพรอมเก็บเกี่ยว ขนและสีของผลเงาะเริ่มเปล่ียนสีจากสีเขียวเปนสี
เหลืองออน หรือสีแดงแลวแตสายพันธุของเงาะ
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การแปรรูป

เงาะสามารถนํ าไปใชประโยชนไดเฉพาะสวน

เน้ือผลสดนํ ามาเปนอาหารประเภทของหวาน ซึ่งจํ าหนายไดทั่วตลาดภายในประเทศ
และสงออกจํ าหนายตางประเทศ

เงาะสามารถแปรรูปเปนผลิตภัณฑตาง ๆ ไดหลายรูปแบบ ซึ่งเปนการเพ่ิมความหลาก
หลายให ผูบรโิภค และที่สํ าคัญเปนการเพ่ิมมูลคาของเงาะใหมีราคาสูงขึ้น ทั้งน้ีเน่ืองจากหลัง
การเก็บเก่ียว ผลผลิตแลวไมสามารถเก็บไดนาน เพราะเน้ือผลจะเละและมีน้ํ าหวานไหลเยิ้ม 
โดยเฉพาะในป ใดทีผ่ลผลิตเงาะออกสูทองตลาดมาก ราคามักตกตํ่ า การนํ ามาแปรรูปเปนการ
แกปญหาราคาผล ผลิตตกตํ่ าได เชน การทํ าเปนเงาะแชอ่ิมอบแหง การทํ าเงาะกระปอง 
เงาะกวน


