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กํ าเนิดของขาวโพดอยูในทวีปอเมริกา ชาวพื้นเมืองใชเปนอาหารมาต้ังแต
กอนที่คริสโต-เฟอร  โคลัมบัส   ไดคนพบทวีปอเมริกาในป พ.ศ. 2035
หลังจากนั้นไดแพรกระจายไปในทวีปยุโรป เอเชีย  อัฟริกา ขาวโพดเปนธัญ

พืชใบเลี้ยงเดี่ยวอยูในวงศหญาเชนเดียวกับขาว ขาวสาลี ขาวบารเลย ขาวฟาง หญาแฝก  จึงไมมีราก
แกวแตมีระบบรากฝอยทํ าหนาท่ีดูดอาหารและยึดลํ าตน ซ่ึงเปนขอปลองแข็ง ขอท่ีโคนตนส้ันมีรากงอก
ชวยยึดลํ าตนใหทรงตัวต้ังตรง ไสแนนไมกลวง สูงต้ังแต 60 ซม. ข้ึนไป ใบแคบยาวเรียวมีเสนใบสีเหลือง
ทํ าหนาที่ดูดอาหารและเปนที่ระเหยของนํ้ า ไมทนทานตอความแหงแลง ดอกมีท้ังดอกตัวผูและดอกตัว
เมียอยูแยกกันคนละดอกแตอยูในตนเดียวกัน ดอกตัวผูอยูรวมกันเปนชอตอนบนสุดของลํ าตน บานอยู
หลายวันโดยสลัดละอองเกสรจํ านวนมากปลิวไปตามกระแสลม กอนและหลังจากท่ีเสนไหมเปนยาง
เหนียวยาว 5-15 ซม. ยื่นปลายโผลจากผักที่เปนดอกตัวเมีย ซ่ึงอยูท่ีขอกลางลํ าตนสํ าหรับคอยรับ
ละอองเกสรตัวผูที่ปลิวมาสัมผัส เพ่ือเขาผสมกับไขในฝกขาวโพด และจะแหงตายไปเม่ือรังไขไดรับการ
ผสมแลว หลังจากน้ันรังไขเติบโตเปนเมล็ด

ขาวโพด จัดเปนพืชที่มีความสํ าคัญอันดับ 3 ในบรรดาธัญพืชดวยกันรองจากขาว ขาวสาลีมีการ
ผลิตในเขตอากาศอบอุน  เขตอากาศก่ึงรอนช้ืน และพ้ืนท่ีราบเขตรอน สามารถปรับตัวไดดีกับสภาพ
แวดลอมที่กวางขวาง ต้ังแตเสนรุงท่ี 55 องศาเหนือถึง 40 องศาใต นอกจากเมล็ดขาวโพดมีแปงเปน
องคประกอบที่สํ าคัญแลว ยังนํ ามาใชในอุตสาหกรรมน้ํ ามัน น้ํ าตาล และผลิตภณัฑอีกหลายชนิด รวมทั้ง
ตนขาวโพดยังนํ ามาเปนพืชอาหารสัตว ไดแก หญาสด (fodder) หญาแหง (hay) และหญาหมัก
(silage) อีกดวย

สํ าหรับประเทศไทยปลูกขาวโพดกันแพรหลายมากกวา 30 ป ในอดีตเปนสินคาปฐมภูมิสงออก
อันดับที่ 4-5 ของโลก ตอมามีความสํ าคัญตออุตสาหกรรมอาหารสัตว โดยผลิตผลที่ไดสวนใหญใชภาย
ในประเทศและเหลือสงออกเล็กนอย ป 2535 ไดประสบกับสภาพอากาศแหงแลงมากปริมาณไมเพียง
พอกับความตองการตองนํ าเขาจากตางประเทศเร่ือยมา ในท่ีน้ีขอกลาวถึงขาวโพดฝกออน ขาวโพดหวาน
และผลิตภัณฑในรูปอาหารกระปอง

ขาวโพดฝกออนเปนขาวโพดท่ีเก็บมาบริโภคเม่ือฝกยังออนอยูหรือยังไมมีเมล็ด เปนพืชที่มีอายุ
เก็บเกี่ยวส้ันประมาณ 45 วัน ซึ่งสังเกตไดจากเสนไหมโผลพนจากฝกราว 2-3 ซม. แลวตองถอดยอด
ออก มีชวงเวลาเก็บเก่ียว 7-10 วันรวมเวลาปลูกไมเกิน 60 วัน ทั้งนี้ขึ้นอยูกับพันธุที่ใช ความกรอบ

แหลง
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และความหวาน ข้ึนอยูกับชวงเวลาเก็บเก่ียวและพันธุ ชาวจีนเปนชาติแรกที่นํ าขาวโพดฝกออนมาปรุง
อาหารคาว ตอมามีผูนิยมเก็บมาประกอบอาหารแทนหนอไมฝร่ัง ใสสลัดฝกสดและประกอบอาหารอ่ืนๆ
อีกหลายชนิด ขาวโพดฝกออนถูกหอหุมดวยเปลือกอยางมิดชิดจึงปลอดภัยจากสารพิษเคมีกํ าจัดโรค
แมลง ดังน้ันผูบริโภคจึงวางใจไดในเร่ืองสารพิษตกคางไมเหมือนกับผักอืน่ๆ อีกหลายชนิด

เดิมการปลูกขาวโพดฝกออนยังไมเปนท่ีนิยมแพรหลาย เกษตรกรที่ปลูกมักใชพันธุขาวโพด
หวาน ขาวโพดหวานพเิศษ และขาวโพดเทียนเปนสวนใหญ เพราะมีอายุเก็บเกี่ยวสั้น ใหฝกดก ฝกออน
มีขนาดเล็ดรูปรางเหมาะสม รสชาติหวานกรอบนารับประทาน แตขาวโพดท้ังสามพันธุน้ีไมตานทานตอ
โรคราน้ํ าคาง เม่ือป 2516 เกิดโรคระบาดน้ีอยูรุนแรง ทํ าใหเกิดความเสียหายมาก เกษตรกรไม
สามารถเก็บผลผลิตได  จึงหันมาใชพันธุขาวโพดไร อาทิ พันธุไทยดีเอ็มอาร 6 ของกรมวิชาการเกษตร
พันธุสุวรรณ 1 สุวรรณ 2 ของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ทดแทนเพราะตานทานโรคราน้ํ าคางไดดี
เจริญเติบโตทีแ่ข็งแรงกวาอีกท้ังเมล็ดพันธุราคาถูกอีกดวย แตจะตองเก็บเกี่ยวในชวงระยะเวลาที่เหมาะ
สม มิฉะน้ันจะไดขาวโพดฝกออนท่ีมีแกนคอนขางใหญ รูปรางสวนหัวโตแตปลายลีบหรือคดงอและแกน
แข็งได นอกจากน้ีเปลือกฝกออนและตนสดซ่ึงเปนผลทดพลอยได นํ าไปใชเปนอาหารของโคนมโคเน้ือได
อยางดี  สวนมูลสัตวท่ีไดนํ าไปใสในดินเพ่ือเพ่ิมและรักษาคุณสมบัติความอุดมสมบูรณของดินเหมือน
เดิม ซ่ึงเปนการเกษตรย่ังยืน

พันธุขาวโพดฝกออนที่ดีเปนปจจัยที่สํ าคัญขอหนึ่งที่จะไดผลิตผลคุณภาพดี กลาวคือ มีจ ํานวน
ฝกเสียไมไดมาตรฐานนอย ขณะเดียวกันพันธุน้ันก็ควรใหผลผลิตตอไรสูง  และงายตอการจัดการของ
เกษตรกรผูปลูกดวย พันธุขาวโพดฝกออนควรมีลักษณะและคุณสมบัติท่ีดี ดังน้ี

1. มีความตานทานโรคแมลงไดดี โดยเฉพาะโรครานํ้ าคาง
2. มีการเจริญเติบโตสมบูรณแข็งแรงและรวดเร็ว อายุการเก็บเกี่ยวครั้งแรกนอยสั้น
3. ฝกดกสามารถเก็บเก่ียวไดพรอมกันหลายฝกตอตน ซึ่งท ําใหชวงเวลาในการเก็บเก่ียวส้ันลง
4. ตนไมควรสูงเกินไป เพราะจะทํ าใหโคนลมและถอดยอดหรือตัดฝกไมสะดวก
5. เปนพันธุท่ีมีน้ํ าหนักฝกสดมากกอนปอกเปลือก
6. เปนพันธุที่มีนํ้ าหนักฝกออนสูงหรือแกนออนหลังปอกเปลือก
7. มีขนาดฝกออนสม่ํ าเสมอและพอเหมาะ  คือ ความยาวประมาณ 7-10 ซม. ความกวาง

หรือเสนผาศูนยกลาง 1.0-1.5 ซม.
8. ฝกควรมีสีเหลืองหรือสีครีม ไมขาวซีด การเรียงของไขปลาบนฝกออนตรง ไมแยก ออกจน

เหน็เปนรอง
9. ลักษณะรูปรางสวย รสชาติหวานกรอบ และมีคุณภาพในการบริโภคดี

พันธุขาวโพดออนที่เกษตรกรนิยมปลูก คือ พันธุผสมเปด ไดแก พันธุรังสิต 1 พันธุเชียงใหม
90 พันธุมข.901 พันธุมข.902 พันธมข.903 พันธุสุวรรณ 2 พันธุซุปเปอรสวีท ดีเอ็มอาร  แตปจจุบัน
แนะนํ าใหปลูกมีพันธุผสมเปด  ไดแก พันธุเชียงใหม 90 ของกรมวิชาการเกษตร พันธุสุวรรณ2 พันธุ
ซุปเปอรสวีทของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร และพนัธุลูกผสมตางๆ คือ พันธุ Cargill729 ของบริษัท
คารกิลล Pioneer 3228 ของบริษัทไพโอเนียร G-5406 ของบริษัทซีบาไกกี้ พันธุ  C.P.61 ของบริษัท
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ซี.พี. นอกจากนี้ยังมีพันธุเกษตรศาสตร 1 ของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ท่ีเกษตรกรไมตองถอดยอดก็
ไดขาวโพดฝกออนประหยัดแรงงาน เพราะเกสรตัวผูเปนหมัน

การปลูกขาวโพดฝกออนสามารถปลูกไดตลอดป แตปลูกกันมากในชวงฤดูฝน สวนในเขต
ฃลประทานท่ีมีการสงน้ํ าที่ดี หรือแหลงท่ีมีน้ํ าอุดมสมบูรณปลูกไดถึง 3-6 คร้ังตอป การที่เกษตรกร
นิยมปลูกขาวโพดฝกออน เน่ืองจากเปนเทคโนโลยีไมยุงยาก ไมตองใชสารเคมีอันตราย ทั้งเปนพืชที่มี
อายุการเก็บเกี่ยวสั้นใชเวลาเพียง 60-70 วันเทาน้ัน  ซึ่งสามารถปลูกเปนพืชหลักที่ทํ ารายไดดี
ครอบครัวที่มีแรงงาน 2-3 คนปลูกได 3-5 ไร กอนปลูกเกษตรกรควรรวมตัวเปนกลุมซ่ึงมีผลิตผลมาก
พอสํ าหรับผูซ้ือแนนอนพรอมกับมีเง่ือนไขการซ้ือท่ีดี โดยทํ าสัญญาซ้ือขายลวงหนาและวางแผนการผลิต
รวมกัน

จากการปลูกขาวโพดฝกออนป 2540/41-2542/43 ของกองแผนงาน กรมสงเสริมการ
เกษตร มีดังน้ี

ป พ้ืนที่เก็บเก่ียว(ไร) ผลิตผลท่ีได(ตัน) ผลผลิตตอไร(กก.)
2540/41 176,428 217,736 1,234
2541/42 169,526 193,637 1,142
2542/43 165,027 180,781 1,095

ป 2542/43 พื้นที่เก็บเกี่ยวภาคตะวันตกมากที่สุด 122,916 ไร  ไดผลิตผล 136,435 ตัน
ผลผลิตตอไร 1,109 กก. จังหวัดกาญจนบุรีมีพื้นที่เก็บเกี่ยว 83,990 ไรไดผลิตผล 90,476 ตัน กลาว
คือ อํ าเภอทามะกาไดผลิตผล 64,449 ตัน รองลงมา ไดแก  อํ าเภอทามวง 11,455 ตัน อํ าเภอเมือง
7,979 ตัน อํ าเภอดานมะขามเต้ีย 4,538 ตัน อํ าเภอพนมทวน 1,306 ตัน อํ าเภอบอพลอย 747 ตัน
จังหวัดราชบุรีมีพื้นที่เก็บเกี่ยว 28,561 ไร ไดผลผลิต 32,891 ตัน อํ าเภอท่ีไดผลิตผลมากลดหล่ันลง
มา คือ บานโปง ดํ าเนินสะดวก โพธาราม พ้ืนท่ีเก็บเก่ียวของอํ าเภอเมือง อํ าเภอกํ าแพงแสน จังหวัด
นครปฐมรวมกัน 4,336 ไรไดผลิตผล 5,845 ตัน อํ าเภอสองพ่ีนอง   อํ าเภอเดียวในจังหวัดสุพรรณบุรี
มีพื้นที่เก็บเกี่ยว 5,889 ไรผลิตผล 7,066 ตัน อันดับรองคือภาคเหนือพ้ืนท่ีเก็บเก่ียว 37,399 ไรได
ผลิตผล 40,666 ไร อํ าเภอจังหวัดทีป่ลูกหนาแนนนาสนใจคือ ก่ิงอํ าเภอบึงสามัคคี จังหวัดกํ าแพงเพชร
ไดผลิตผล 16,781 ตัน ก่ิงอํ าเภอดอยหลวง อํ าเภอแมจัน อํ าเภอเชียงแสน และอํ าเภออ่ืนๆ ในจังหวัด
เชยีงรายมีพื้นที่เก็บเกี่ยว 8,821 ไรไดผลิตผล 12,105 ตัน เฉพาะก่ิงอํ าเภอแมออนและอํ าเภอไชย
ปราการ จังหวัดเชียงใหม ไดผลิตผล 634 และ 312 ตันในผลิตผลรวมทัง้จังหวัด 1,324 ตัน อํ าเภอ
โกรกพระ ก่ิงอํ าเภอแมเปน อํ าเภอเมือง จังหวัดนครสวรรค ไดผลิตผล 937  303 และ 291 ตัน ตาม
ลํ าดับโดยรวมผลิตผลท้ังจังหวัดราว 1,531 ตัน สวนภาคตะวันออกเฉียงเหนือ อํ าเภอเตางอยและ
อํ าเภอเมือง  จังหวัดบุรีรัมยซ่ึงมีโรงงานของโครงการหลวงต้ังอยูมีผลิตผล 97 ตัน

จากขอมูลรายช่ือโรงงานแปรรูปขาวโพดฝกออนกระปองพรอมท้ังความตองการวัตถุดิบป 2541
ของคุณทิพย เลขะกุล สถาบันวิจัยพืชไร กรมวิชาการเกษตร พอสรุปได คือ
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ภาค/จังหวัด จํ านวนโรงงาน (โรง) ความตองการวัตถุดิบรวม(ตัน)
1. ภาคเหนือ

1.1 เชียงราย
1.2 เชียงใหม
1.3 ลํ าปาง
1.4 พะเยา
1.5 ตาก
1.6 พิจิต

1
6
3
1
1
1

10,985
10,985
10,985
10,985
10,985
10,985

2. ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
2.1 หนองคาย
2.2 สกลนคร
2.3 ศรีสะเกษ
2.4 บุรีรัมย

2
1
1
1

4,600
4,600
4,600
4,600

3. ภาคกลาง
3.1 นนทบุรี
3.2 พระนครศรีอยุธยา

1
1

1,925
1,925

4. ภาคตะวันออก
4.1 ปราจีนบุรี
4.2 ชลบุรี
4.3 นครนายก

4
2
1

11,540
11,540
11,540

5. ภาคตะวันตก
5.1 ราชบุรี
5.2 นครปฐม
5.3 สุพรรณบุรี
5.4 สมุทรสงคราม
5.5 กาญจนบุรี
      รวมทั้งสิ้น

4
3
1
1
1

37

18,270
18,270
18,270
18,270
18,270
47,770

อน่ึงโครงงานแตละโรงตองการวัตถุดิบตางเวลากัน อาทิ ระหวางเดือนมกราคม – มีนาคม
มกราคม – ตุลาคม  มกราคม – ธันวาคม  กุมภาพันธุ – ธันวาคม  มีนาคม –พฤษภาคม  พฤษภาคม
– กรกฎาคม พฤษภาคม – ตุลาคม  มิถุนายน –สิงหาคม กรกฎาคม – มิถุนายน ท้ังน้ีข้ึนอยูกับ
ปริมาณน้ํ าฝนท่ีตกเปนชวงๆ น้ํ าชลประทานกับน้ํ าในแหลงธรรมชาติ ความสะดวกของเกษตรกรในแต
ละทองที่ สวนโรงงานก็มีพืชอ่ืนท่ีออกตามฤดูกาลตองแปรรูปดวย
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ขาวโพดฝกออนท่ีผูซ้ือตองการสงโรงงานแปรรูป   แบงเปน 3 เกรด  คือ
1. เกรด L  ขนาดความยาว  9-13 ซม.
2. เกรด M  ขนาดความยาว 7-9   ซม.  เสนผาศูนยกลางฝก 1-1.5 ซม.
3. เกรด S  ขนาดความยาว  4-7   ซม.

สวนมากโรงงานจะผลิตหรือผลิตเกรด S และ M มากกวา L คุณภาพที่ตองการ ดังน้ี
1. สีของฝก มีสีเหลืองหรือสีครีม
2. ฝกสมบูรณ การเรียงของไขปลาตรง ไมหัก เนา หรือแกเกินไป
3. ฝกไมมีรอยกรีด ไมมีเศษไหมติด
4. ฝกสด ไมเหี่ยวแหง ไมผานการแชน้ํ า
5. ตัดข้ัว และตัดแตงระหวางรอบข้ัวกับฝกเรียบรอย

โรงงานไดกํ าหนดเง่ือนไขคุณภาพท่ีเขมงวด มีเกษตรกรนอยรายท่ีขาย ขายวัตถุดิบใหกับโรงงาน
โดยตรง ดังน้ันพอคาผูรวบรวมขายใหกับโรงงานเปนสวนใหญ โดยใสขาวโพดฝกออนท่ีปอกเปลือกใน
ตะกราพลาสติก 20 กก. ตอตะกรา รถ 10 ลอบรรทุกได 6 ตัน ถายังไมปอกเปลือกใสในกระสอบ เขง 
หรือเทกอง รถ 10 ลอบรรทุกได 10 ตัน

เน่ืองจากขาวโพดฝกออนกระปองเปนสินคาแปรรูปทางอุตสาหกรรม เพื่อสงออกไปจํ าหนายยัง
นานาประเทศ รัฐมนตรีวาการกระทรวงอุตสาหกรรม เพื่อสงออกไปจํ าหนายยังนานาประเทศ รัฐมนตรี
วาการกระทรวงอุตสาหกรรมอาศัยอํ านาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติมาตรฐานผลิต
ภัณฑอุตสาหกรรม พ.ศ. 2511 เปนสมควรปรับปรุงขาวโพดฝกออนกระปองมาตรฐานเลขท่ี มอก. 
43-2516 จึงไดยกเลิกประกาศกระทรวงอุตสาหกรรมลงวันท่ี 18 กรกฏาคม พ.ศ. 2516 และ
ประกาศลงวันที่ 25 มิถุนายน พ.ศ. 2536 กํ าหนดมาตรฐานขาวโพดฝกออนในภาชนะบรรจเุลขที่ 
มอก. 43-2536 ข้ึนใหม ซ่ึงมีสาระสํ าคัญโดยยอดังน้ี

ขาวโพดฝกออน หมายถึง ขาวโพดสวนท่ีเปนชอดอกท่ียังไมเจริญเปนเมล็ดท้ังฝกท่ีลอกเปลอืก 
ตัดกานและหนวดหรือไหมออกแลว ขาวโพดฝกออนในภาชนะบรรจุเปนขาวโพดที่ทํ าจากขาวโพดฝก
ออนที่มีน้ํ าหนักเน้ือกํ าหนดไว น้ํ าเกลือ และอาจมีวัตถุเจือปนอาหารรวมอยูในภาชนะบรรจุ ซ่ึงเปน
กระปองโลหะ ขวดแกว หรือภาชนะบรรจุอ่ืนก็ได โดยผานกรรมวิธีใหความรอนที่เพียงพอ เพื่อยับยั้งการ
เจริญเติบโตหรือการขยายพันธุของจุลินทรียปองกันการเนาเสียและเพื่อความปลอดภัยของผูบริโภค 
ซึ่งแบงออกเปน 4 ชนิดคือ ชนิดฝกใหญ ฝกกลาง ฝกเล็ก ฝกตัด นอกจากน้ียังไดกํ าหนดรายละเอียด
เกี่ยวกับชนิด คุณลักษณะท่ีตองการ วัตถุเจือปนอาหาร สารปนเปอน สุขลักษณะ การบรรจุ เคร่ือง
หมายและฉลาก การซักตัวอยางและเกณฑตัดสิน และการทดสอบไวดวย

จากการวิเคราะหคุณคาทางอาหารธาตุตางๆ ท่ีมีในขาวโพดฝกออน เปรียบเทียบกับพืชผักอื่นๆ 
ที่ไมใชพืชตระกูลถั่ว ปรากฏวาไมแตกตางกันอาทิ กะหลํ่ าดอก กะหลํ่ าปลี มะเขือเทศ มะเขือ แตงกวา 
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ผักกาดขาวปลี ชาวจนีนิยมนํ าขาวโพดฝกออนมาประกอบอาหารเชน ผัดน้ํ ามันใสหมูกุง ใสตมจืดและ
สลัด สวนคนไทยนํ ามาน่ึงหรือลวกดวยน้ํ าเดือดสํ าหรับจ้ิมน้ํ าพริก ปจจบัุนไดรับความนิยมจากผูบริโภค
มากข้ึน นอกจากใชบริโภคในรูปผักสดแลวยังใชบรรจุกระปองอีกดวย ซึ่งเร่ิมสงออกในป 2511 
แตปริมาณไมมากนักและมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนเร่ือยมา ขอมูลปริมาณและมูลคาสงออกป 2540 –42 ของ
ศูนยสารสนเทศการเกษตร สํ านักงานเศรษฐกิจการเกษตรดวยความรวมมือจากกรมศุลกากร มีดังน้ี

ปริมาณ : ตัน มูลคา : ลานบาท
2540 2541 2542รายการ

ปริมาณ มูลคา ปริมาณ มูลคา ปริมาณ มูลคา
1. ขาวโพดฝกออนสดแชเย็น 3,260 47.4 11,924 76.3 3,032 63.5
2. ขาวโพดฝกออนกระปอง 59,585 1,598.4 54,643 1,760.3 51,668 1,432.3

62,845 1,645.8 66,567 1,836.6 54,700 1,495.8

ป 2542 สหราชอาณาจักรเปนคูคารายใหญสุดซ้ือขาวโพดฝกออนสดแชเย็น 239 ตัน 29.5 
ลานบาท มูลคารองลงมาไดแก ญี่ปุน 11.2 ลานบาท มาเลเซีย 6.6 ลานบาท ออสเตรเลีย 5.5 ลาน
บาท สหรัฐอเมริกา 2.8 ลานบาท เนเชอรแลนด 1.6 ลานบาท เดนมารค 1.5 ลานบาท แคนนาดา 
1.1 ลานบาท สวนมูลคา 8.5 แสนบาท ลดหล่ันลงมาคือ จีน เยอรมนี  ไตหวัน  ฮองกง ฝร่ังเศส  เกาะ
ไคคอล ศรีลังกา สหรัฐอาหรับเอมิเรต นอรเวย สวิตเซอรแลนด เกาหลีเหนือ ซาอุดิอาระเบยี อินเดีย 
สรุปแลวสหภาพยุโรป ซื้อทั้งหมด 288 ตัน 33.9 ลานบาท

สํ าหรับขาวโพดฝกออนกระปอง ป 2542 สหรัฐอเมริกาลูกคารายใหญสุดปริมาณที่ซื้อ 
17,571 ตันมูลคา 418.5 ลานบาท รองลดหล่ันลงมาคือ ญี่ปุน 184.4 ลานบาท เนเธอรแลนด 
147.3 ลานบาท เยอรมนี  87.6 ลานบาท ออสเตรเลีย 73 ลานบาท แคนาดา 69.2 ลานบาท 
สหราชอาณาจักร 45.7 ลานบาท ฝร่ังเศส 43.1 ลานบาท ฮองกง 42.3 ลานบาท เกาหลีใต 35.8 
ลานบาท สวีเดน 32.2 ลานบาท อิสราเอล 24.9 ลานบาท สิงคโปร 24.7 ลานบาท นอรเวย 22.5 
ลานบาท ฟลิปปนส 20.5 ลานบาท เดนมารค 18.5 ลานบาท มาเลเซีย 14.1 ลานบาท ไตหวัน 11.9 
ลานบาท สวิตเซอรแลนด 11.2 ลานบาท สวนท่ีมีมูลคาต่ํ ากวา 10 ลานบาทรวม 65 ประเทศ โดย
รวมสหภาพยุโรปซื้อรวมกัน 12,145 ตัน 401.3 ลานบาท ในการน้ีมีขอสังเกตวา สหรัฐอเมริกาซ้ือขาว
โพดฝกออนและผลิตภัณฑจํ านวนมาก ทั้งๆ ท่ีเปนผูผลิตขาวโพดมากคงเน่ืองมาจากการปลูกขาวโพดฝก
ออนตองใชแรงงานมากและมีราคาสูง ตามหลักเศรษฐศาสตรการซ้ือจะถูกตองดีกวา

การนํ าเขาขาวโพดฝกออนสดแชเย็นจากตางประเทศของไทยไมมีในป 2540-42 มีแตขาวโพด
ฝกออนกระปองนํ าเขาจากญ่ีปุนป 2540 ปริมาณ 7,998 กก. 747,425 บาท

กอนที่จะเร่ิมมีเขาโพดฝกออนและผลิตภัณฑในป 2511 ประเทศไทยไดปลูกขาวโพดรับ
ประทานฝกสดอาทิ ขาวโพดขาวเหนียว ขาวโพดเทียน ขาวโพดพันธุตาไล รวมทั้งขาวโพดหวานเพื่อ
บริโภคฝกสดกันมาเปนเวลานานแลว ปจจุบันมีพันธุผสมเปดที่ปลูกกันอยูไดแกพันธุฮาวานเอียน
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ซูเปอรสวิท พันธุซูเปอรอารโก ของกรมวิชาการเกษตร พันธุซูเปอรสวิท ดี เอ็มอาร เบอร 1 ของ
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร  สวนพันธลูกผสมอินทรีย 1 อินทรีย 2 เปนของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
มีเอกชนหลายบริษัทนํ าเขาพันธลูกผสมจากตางประเทศเทาที่ทราบคือ พันธซูการ-73  พันธซูการ-74 
ของบริษัท โนวาตีส จํ ากัด พันธุไฮบริด-5 พันธุไฮบริด-10 ของบริษัท แปซฟิคเมล็ดพันธุ จํ ากัด พันธุ
หวานสลับสี-48 พันธหวานสลับสี-50 ของบริษัทสวีทซีดสพันธุ AST-2 ผลิตภัณฑขาวโพดหวาน

จากขอมูลที่เกี่ยวกับขาวโพดหวานทั้งฤดูฝนและฤดูแลงปเพาะปลูก 2540/41 –2542/43 
โดยเร่ิมตนจากวันท่ี 1 พฤษภาคม – 30 เมษายนของปถัดไป ของกองแผนงาน กรมสงเสริมการเกษตร
มีดังน้ี

ป พ้ืนที่เก็บเก่ียว(ไร) ผลิตผลรวม (ตัน) ผลผลิตตอไร (กก.)
2540 / 41 262,307 472,751 1,802
2541 / 42 174,164 371,865 1,825
2542 / 43 123,163 227,794 1,850

ภาคตะวันตกเปนแหลงปลูกขาวโพดหวานมากที่สุดตลอดมา สํ าหรับป 2542/43 จังหวัด
กาญจนบุรีปลูกมากที่สุดมีพื้นที่เก็บเกี่ยว 44,362 ไรไดผลิตผล 86,310 ตัน ผลิตผล รองลดหล่ันลง
มา คือ เชียงใหม ราชบุรี สุพรรณบุรี บุรีรัมย ขอนแกน เชียงราย พิจิตร อุทัยธานี นครสวรรค สกลนคร 
ขาวโพดที่ปลูกมีทั้งใชบริโภคภายในประเทศและสงออก

เน่ืองจากไดมีการทํ าขาวโพดครีมกระปองจากขาวโพดหวานในเชิงอุตสาหกรรมรัฐมนตรีวาการ
กระทรวงอุตสาหกรรมอาศัยอํ านาจตามความในมาตรา 15 แหงพระราชบัญญัติมาตราฐานผลิตภัณฑ
อุตสาหกรรม พ.ศ. 2511 จึงไดประกาศกํ าหนดมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมขาวโพดครีมกระปอง
เลขท่ี มอก.98-2517 ลงวันที่ 15 พฤศจิกายน พ.ศ. 2515 โดยอาศัยเกณฑคุณภาพจากเอกสาร  
Joint FAO/WHO CAC/ RS 18-1969 Food standard programmer ประกอบการพิจารณาดวย พอสรุป
ไดดังน้ี

ขาวโพดครีมกระปอง หมายถึง ขาวโพดชนิดหวานที่ไดคัดเลือกพันธุที่เหมาะสมซึ่งทํ าจากเมล็ด
ขาวโพดฯที่ผานออกจากฝก แลวคัดเลือกนํ ามาผสมกับสารประกอบอยางใดอยางหน่ึงหรือรวมกันอันได
แก น้ํ า เกลือ น้ํ าตาลทรายขาว แปง เนย ผัก และวัตถุเจือปนในอาหาร บรรจุรวมอยูในกระปองท่ีทํ าจาก
แผนเหล็กเครือบดีบุกทรงกระบอกมีฝาปดหัวทายอาจจะเคลือบดวยแลกเกอรหรือไมก็ได โดยผานกรรม
วิธีใชความรอนเพ่ือทํ าลายหรือยับยั้งการทํ าลายของจุลินทรีย นอกจากน้ียังไดกํ าหนดรายละเอียดเก่ียว
กับแบบการบรรจุ สวนประกอบท่ีใชบรรจุนอกจากเมล็ดขาวโพด คุณลักษณะท่ีตองการ วัตถุเจือปนใน
อาหาร สารปนเปอน สุขลักษณะ ภาชนะบรรจุ การช่ังตวงวัด การทํ าเคร่ืองหมายและฉลาก การช่ังตัว
อยางและกรวิเคราะห เกณฑตัดสินไวดวย
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ลักษณะฝกขาวโพดหวานท่ีโรงงานตองการ
1. ไดจากตนท่ีมีความสมบูรณแข็งแรง ไมมีแมลงรบกวน
2. เปลือกไมหนาเกินไป อัตราสวนน้ํ าหนัก ฝกท้ังเปลือก: ฝกท้ังเปลือก: เทากับ 1:1:1
3. ขนาดฝกเม่ือปลอกเปลือกแลวมีเสนผานศูนยกลาง 4-5 ซม. ความยาว 15-18 ซม.
4. ฝกรูปทรงกระบอกมีขนาดโคนและปลายฝกแตกตางไมเกิน 0.5 ซม.
5. ฝกเม่ือปลอกเปลือกแลวมีเมล็ดเรียงเปนระเบียบ 12-16 แถว แถวหน่ึงมีเมล็ดประมาณ 

30 เมล็ด น้ํ าหนักฝก 200-230 กรัม

ป 25 เร่ิมมีการสงออกขาวโพดหวาน ศูนยสารสนเทศทางการเกษตร สํ านักงานเศรษฐกิจการ
เกษตร ดวยความรวมมือจากกรมศุลกากร มีขอมูลสงออกป 2540-42 ดังตอไปน้ี

              ปริมาณ : ตัน มูลคา : ลานบาท
        2540                   2541                   2542

รายการ
ปริมาณ มูลคา ปริมาณ มูลคา ปริมาณ มูลคา

1. ขาวโพดหวานดิบหรือสุขแชแข็ง 986 27.7 559 24.3 1,416 62.9
2. ขาวโพดหวานกระปอง 18,297 461.2 21,952 680.2 26,238 666.1

รวม 19,283 488.9 22,511 704.5 27,654 729.0

ป 2542 ประเทศสมาชิกสหภาพยุโรป ไดแก เบลเยี่ยม สหราชอาณาจักร เดนมารค เยอรมันนี 
เนเธอรแลนด สวีเดน ฟนแลนด อิตาลี ซื้อขาวโพดหวานดิบหรือสุขแชแข็งรวมกันมากที่สุด 627  ตัน 
26.3 ลานบาท รองลดหล่ันลงมาคือ สหรัฐอเมริกา 452 ตัน 22.3 ลานบาท ออกเตเลีย 239 ตัน 9.5 
ลานบาท เกาหลีใต 203 ตัน 7.9 ลานบาท ญี่ปุน 25 ตัน 1.4 ลานบาท สหภาพอัฟริกาใต 20 ตัน 1 
ลานบาท ประเทศที่ซื้อรายยอยมูลคาตํ่ ากวา 1 ลานบาท ไดแก  แคนาดา มาเลเซีย จีน อิสราเอล 
ไตหวัน เนปาล สวนขาวโพดหวานกระปองคูคาท่ีซ้ือมากท่ีสุดคือ ฮองกงปริมาร 7,551 ตัน 174.7 
ลานบาท รองลดหล่ันลงมาไดแก  เกาหลีใต 4,177 ตัน 103.6 ลานบาท ประเทศสมาชิกสหภาพยุโรป
ที่ซื้อคือ เยอรมันนี  สหราชอาณาจักร เนเธอรแลนด สวีเดน เบลเยี่ยม กรีซ ฝร่ังเศส โปรตุเกส สเปน
อิตาลี รวมกันปริมาณ 4ล522 ตัน 114.6 ลานบาท ญี่ปุน 2,545 ตัน 73.3 ลานบาท อารเยนตินา 
1,543 ตัน 47 ลานบาท โปแลนด 1,134 ตัน 29.3 ลานบาท จีน 1,098 ตัน 26.5 ลานบาท  
เลบานอน 477 ตัน 15.1 ลานบาท สหรัฐอเมริกา 594 ตัน 14.9 ลานบาท ไตหวัน 511 ตัน 14.3 
ลานบาท ฟลิปปนส 377 ตัน 8.5 ลานบาท อุรุกวัย 218 ตัน 6.5 ลานบาท ลูกคารายยอยท่ีซ้ือมูลคา
ต่ํ ากวา 4.47 ลานบาทมี 37 ประเทศ
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สวนการนํ าเขาป 2540-42 ก็มีเชนเดียวกันจากแหลงขอมูลขางตน ดังน้ี
ปริมาณ : ตัน มูลคา : 1,000 บาท

        2540                   2541                   2542
รายการ

ปริมาณ มูลคา ปริมาณ มูลคา ปริมาณ มูลคา
1. ขาวโพดหวานดิบหรือสุขแชแข็ง 100 3,439 50 3,517 74 3,742
2. ขาวโพดหวานกระปอง 12 325 6 210 10 295

รวม 112 3,864 56 3,727 84 4,037

ป 2542 นํ าขาวโพดหวานดิบหรือสุขแชแข็งจากสหภาพอาฟริกาใตมากที่สุด 71.5 ตัน 2.7 
ลานบาท รองลงมาสหรัฐอเมริกา 2 ตัน 813,681 บาท รายยอยไดแก ออสเตรเลีย นิวซแีลนด อินเดีย 
สวนขาวโพดหวานกระปองนํ าเขาจาดสหรัฐอเมริกาเกือบท้ังหมด

ลูกคารายใหญที่ซื้อสินคาทั้ง 4 รายการจากไทย รวมทั้งไทยเก็บภาษีขาเขา(รอยละ) ตามขอผูก
พันกับองคการคาโลก พอประมวลไดดังน้ี

สินคา สหภาพยุโรป สหรัฐอเมริกา ญี่ปุน เกาหลีใต ไทย
1. ขาวโพดฝกออนสดแชแข็ง        94 เหรียญยูโร/ตัน 21.3 6.0 ไมเก็บ 48
2. ขาวโพดฝกออนกระปอง 5.1/ 94 เหรียญยูโร/ตัน 5.6 15.0 ไมเก็บ 42
3. ขาวโพดหวานสุกแชแข็ง 5.1/ 94 เหรียญยูโร/ตัน 14.0 10.6 ไมเก็บ 48
4. ขาวโพดหวานกระปอง 5.1/ 94 เหรียญยูโร/ตัน 5.6 10-14.9 ไมเก็บ 42

เดิมประเทศคูแข็งที่สํ าคัญของเรา คือ ไตหวัน ซ่ึงมีอุปสรรคคาแรงงานสูง และท่ีดินมีราคาสูงข้ึน
เปนผลใหตนทุนการผลิตสูง จึงชะลอการผลิตลงหันไปเพาะเห็ดที่ใหผลกํ าไรตอเน้ือท่ี มากกวาการปลูก
ขาวโพดฝกออน สวนประเทศในกลุมอาเซียนก็มีการบางอาทิ ฟลิปปนส อินโดนีเซีย คูแขงท่ีนากลัวคือ
จีน คาแรงงานถูก ถาหากปรับปรุงคุณภาพสินคาใหดีข้ึน อาจชิงสวนแบงการตลาดจากไทยได

ในอดีตประเทศไทยสงออกสินคาปฐมภูมิขาวโพดเลี้ยงสัตวไปจํ าหนายยังตางประเทศ ตอมาเม่ือ
การเล้ียงสัตวไดเจริญกาวหนาสงออกเน้ือสัตวเพิ่มมากข้ึนประกอบกับขาวโพดเปนพืชไมทนตออากาศ
แปรปรวนความแหงแลง และเกษตรกรหันมานิยมปลูกขาวโพดฝกออน ขาวโพดหวาน เพื่อบริโภคภาย
ในประเทศและสงออกมากข้ึน เพราะมีรายไดดีกวามาก ทํ าใหปริมาณขาวโพดเล้ียงสัตวไมเพียงพอกับ
ความตองการ จึงตองเสียเงินตราตางประเทศนํ าเขามา แตในขณะเดียวกันก็มีรายไดจากการสงออกขาว
โพดฝกออนขาวโพดหวานและผลิตภัณฑเปนการทดแทน ทั้งน้ีข้ึนอยู กับการเลือกอาชีพใหมของ
เกษตรกรกับโรงงานแปรรูปเปนประการสํ าคัญ

จดัทํ าเอกสารอิเล็กทรอนิกสโดย : สํ านักสงเสริมและฝกอบรม  มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร
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